SCEGLI IL FORMATO
PENNE, PENNE INTEGRALI, GNOCCHI FATTI IN CASA

SCEGLI IL CONDIMENTO
POMODORO, RAGU’, ARRABBIATA

€8,00
RISOTTO MATURATO 12 MESI IN SILOS
CON LIME E TARAR DI GAMBERO ROSSO MARZARA
DEL VALLO

€13,00

PENNETTE ALLA NORMA
POMODORO MELANZANE E RICOTTA AFFUMICATA

€11,00

TRIS DI CANEDERLI
SERVITI CON CREMA DI BURRO E SALVIA

€11,00

ARROSTO DI MAIALE
GLASSATO AL FORNO

€12,00

BISTECCA DI ROAST-BEEF
ALLA GRIGLIA

€13,00

BOWL DI RISO VENERE NERO E SALMONE SAOX
CON SALMONE MARINATO AGLI AGRUMI, AVOCADO,
EDAMAME AL VAPORE, VERDURE CROCCANTI DI
STAGIONE, POMODORINI GIALLE E ROSSI E
VINAIGARETTE

€17,00

Thsalete

CHICKEN SALAD
VERDE, POMODORINI, RADICCHIO, CAROTE,
CAPPUCCI E STRACCIATELLA

INSALATONA DELL’ORTO CON NOCI
CON MISTICANZA, CAROTE, RADICCIO,
POMODORINI, CAPPUCCI E CARCIOFI

INSALATONA RUSTICA DI TONNO
CON VALERIANA, POMODORINI, RADICCHIO,
CAROTE, TONNO, CIPOLLE CARAMELLATE

€10,00

Tt fredlt

CARPACCIO DI CARNE SALADA
SERVITO SU BASE DI RUCOLA E GUARNITO CON
DRESSING E SCAGLIE DI TRENTIN GRANA

€10,00

CARPACCIO DI BRESAOLA
SERVITO SU BASE DI RUCOLA E GUARNITO CON
DRESSING E SCAGLIE DI TRENTIN GRANA

€10,00
an- o
M wrice
PRIMO E SECONDO DEL GIORNO CON CONTORNO
€17,00
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